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De la huerta

Arroces y pastas

Carne Pescado

Pan de coca con tomate 2,70 €

Pan de coca con allioli 2,70 €

Foie del Empordá con tostaditas 22,50 €

Anchoas del Cantábrico ( 6 filetes) 15,80 €

Jamón ibérico "Joselito" 27,50 €

Surtido de embutidos "Joselito" 26,50 €

Entrantes fríos 
Ensalada de ventresca "Amaya" 15,75 €

Ensalada de tomate con rúcula y burrata 16,80 €

Parrillada de verduras con romesco 15,95 €

Espárragos de Navarra 17,20 €

Paella de marisco 21,50 €

Paella secreto, butifarra y piquillos 21,50 €

Arroz caldoso con bogavante 29,50 €

Canelones de la abuela Nicolassa 18,50 €

Pollo al horno con patatas fritas 14,75 €

Costillitas de cabrito rebozadas 25,50 €

Hamburguesa "Double Decker" 14,90 €

Entrecot de ternera a la brasa 21,75 €

Solomillo de ternera al Café de París 28,50 €

Cochinillo crujiente con compota de 

manzana 32,00 €

Rabo de toro estofado con setas 23,50 €

Costillas de cordero a la brasa 22,50 €

Dados de solomillo con foie y setas 22,50 €

Espaldita de cabrito 36,50 €

Secreto ibérico con manzanitas al Calvados 21,50 €

Koskera de merluza del Norte en salsa 

verde con almejas y espárragos 26,50 €

Dorada al horno al estilo tradicional 19,75 €

Bogavante a la plancha 36,50 €

Filete de salmón a la plancha 19,50 €

Lenguado meuniere 29,90 €

Mariscada Amaya con bogavante 75,00 €

Calamares a la plancha con escalivada 18,50 €

Corvina al estilo Santurce 24,50 €

Rodaballo a la crema de txakoli 27,80 €

Chipirones en su tinta 18,80 €

Angulas de Aguinaga 125,00 €

"Kokotxas" de merluza en salsa verde 34,50 €

Txangurro a la Donostiarra 27,50 €

Tronco de merluza "Amaya" 27,50 €

Bacalao a la vizcaína 24,50 €

Apto o adaptable para veganos(Consultar)

Entrantes calientes 
Tortilla de bacalao 13,60 €

Crema de langosta a la Cardinale 18,90 €

Sopa de pescado y marisco 16,50 €

Almejas a la marinera 18,50 €

Navajas a la plancha 19,50 €

Colas de gamba roja al ajillo 22,50 €

Calamares a la andaluza con mayonesa 

cítrica 14,90 €

Croquetas de jamón ibérico 14,90 €

Pulpo "a feira" 24,90 €

Morcilla de Bilbao con piquillos 13,90 €

Bacalao al ajoarriero 14,50 €

Huevos fritos con jamón ibérico o chistorra 14,50 €

Postres artesanos
Brownie de chocolate con nueces de           

Macadamia y helado de vainilla 7,90 €

Canutillos de hojaldres rellenos de crema 

pastelera y chocolate caliente 7,90 €

Tiramisú de la Nonna Pia 7,90 € Tarta de manzana con helado de canela 7,90 €

Semifrío de chocolate a la naranja 7,90 € Milhojas con crema de limón y fresones 7,90 €

Higos y ciruelas al Armagnac 7,90 € Helado de vainilla con chocolate caliente 7,90 €

Crema catalana quemada 7,90 € Helado de la casa a la canela 6,00 €

Tocinillo de cielo 7,90 € Sorbete de limón natural 6,00 €

Borrachito con crema quemada 7,90 € Piña natural 6,90 €
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Refrescos

Cervezas, sangías y vermut

Vinos tintos

Vinos blancos

Vinos rosados Licores

Champagnes y cavas

Triple La Salve Bilbao 33 cl 2,95 € Sangría 50 cl 6,25 €

Pinta La Salve Bilbao 50 cl 4,35 € Sangría 1L 13,50 €

Copa La Salve Bilbao 80 cl 7,25 € Sangría de cava 50 cl 8,75 €

La Salve Bilbao Lager 2,95 € Sangría de cava 1L 16,95 €

La Salve Bilbao Munich 2,95 € Vermut Izaguirre (blanco o negro) 4,00 €

La Salve Bilbao Original 2,95 €

Agua Solán de cabras 50 cl 2,95 €

Agua con gas 2,95 €

Refrescos 35 cl 2,95 €

Zumo de naranja natural 4,00 €

Zumo de piña o manzana 3,00 €

Cvne (Rioja) 17,20 €

Sileo (Montsant) 18,50 €

Martín Berdugo (Ribera del Duero) 19,00 €

Nona (Priorat) 24,50 €

Altún Villacardiel (Rioja) 30,00 €

Camins del Priorat (Priorat) 31,00 €

Pétalos (Bierzo) 31,50 €

Muga crianza (Rioja) 32,00 €

Pago de Capellanes (Ribera del Duero) 38,00 €

Viña Ardanza (Rioja) 37,50 €

Pago de Carraovejas (Ribera del Duero) 48,00 €

San Vicente (Rioja) 55,00 €

Ausás (Ribera del Duero) 58,50 €

Costers d'AT Roca (Penedès) 17,90 €

Txakoli Txomin Etxamin (Arabako Txakolina) 19,25 €

El perro verde (Albariño) 19,50 €

Còsmic (Penedès) 19,75 €

Ginesta (Gewustraminer) 23,50 €

Pazo de Pegullal (Albariño) 24,50 €

Wolfberger (Riesling) 31,50 €

Belondrade y Lurton (Rueda) 48,50 €

Inurrieta Mediodía (Navarra) 14,50 €

Gran Caus (Penedès) 24,00 €

AT Roca Brut Reserva 22,00 €

AT Roca Rosado 23,00 €

Jazz Nature de Castell Sant Antoni 23,50 €

Juvé y Camps Reserva Familia 25,00 €

AT Roca Reserva Barrica 29,50 €

Nadal Salvatge 35,00 €

Moët & Chandon Brut Imperial 50,25 €

Taittinger 55,00 €

Gruet 3/8 28,00 €

Moet & Chandon Dom Perignon 165,00 €

Orujo 4,00 €

Orujo de Hierbas 4,00 €

Frangelico 4,00 €

Limoncello 4,00 €

Pacharan Baines Oro 4,00 € 5,25 €

Whisky Cardhu 7,50 €

Whisky Macallan Amber 13,50 €

Whisky Lagavulin 14,50 €

Brandy Carlos I 7,50 €

Brandy 1866 14,00 €

Cognac Remy Martin VSOP 10,25 €

Cognac Delamain XO 16,50 €

Armagnac Dartigalongue 9,00 €

Calvados R.Groult Rva. 8 Años 9,50 €

Ron Havana Club 7 años 5,50 €

Ron Clement 10 años 17,50 €

Jägermeister 4,00 €

Sambuca 4,00 €

Las joyas de la bodega
Pazo Señorans Selección de Añada (Albariño) 50,00 € Dofí '02 (Priorat) 75,00 €

Artadi "Grandes Añadas" '99 (Rioja) 55,00 € Flor de Pingus '16 (Ribera del Duero) 180,00 €

Artadi "El Pisón" '99 (Rioja) 55,00 € Gevrey Chambertin '96 (Borgoña) 185,00 €

Clos Martinet '02 (Priorat) 60,00 € Cirsion '99 (Rioja) 190,00 €

Clos de l'Obac '99 (Priorat) 60,00 € Château Bélair '96 (Burdeos) 190,00 €

Clos Mogador '01 (Priorat) 60,00 € Moet & Chandon Don Perignon 1996 165,00 €

Artadi "Pagos Viejos" '02 (Rioja) 65,00 € Roederer Cristal Brut 340,00 €
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